
Prix TTC, service inclus 
 

Menu 20€ - 26€ 

20€ Entrée/plat ou plat/dessert    26€ entrée, plat et dessert 

Uniquement les midis du mardi au vendredi et 

 hors jours fériés 
 

Tout changement de garniture sera facturé 4€              

 

Entrées 

Terrine du moment et sa confiture d’oignon ou 

Caviar de lentilles corail au lait de coco et œufs de harengs Avruga  

ou Entrée de l’ardoise 

 

Plats 

Piece du boucher sauce poivre mignonette et ses frites maison ou 

Cocotte de rognons de veau sauce moutarde à l’ancienne, 

champignons et légumes ou 

Poisson ou viande de l’ardoise  

 

Desserts 

Fromages (1 au choix) avec sa salade panachée à l’huile de noix ou 

Délice du moment ou Dessert de l’ardoise ou 

Glace & sorbet (deux boules)  supplément chantilly 1,50€  

 
Sorbets : Passion, poire, pomme verte, fraise, citron, cassis, mandarine, cerise 

      Glaces : Vanille, chocolat, café, caramel, coco, menthe chocolat, pistache, Amarena 

 

 


